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Linea Pasticceria
Ingredienti di alta qualità e maestria 

si intrecciano per dar vita 
ad una linea speciale di alta pasticceria. 

Ogni creazione 
diventa un’esperienza irresistibile 

per esaudire tutti i desideri dei cinque sensi. 

Sapori speciali per celebrare la magia 
e la gioia dei piccoli momenti di gusto 

indimenticabili. 

Scopri la nostra gamma completa: 
Monoporzioni e Torte.

Dessert
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Le proposte perfette per concludere il pasto con un tocco 
di dolcezza. Un’esperienza di gusto irresistibile

Deliziose e raffinate

90g

65g

6pz

6pz

Scongelare per 30 min a 0°-5°

Pronto Freezer (Non occorre scongelare)

38305
TIRAMISÙ MONOPORZIONE

38299
MERINGA MONOPORZIONE

 Deliziosa crema al mascarpone e pan 
    di spagna imbevuto al caffè

 Da servire direttamente con l’elegante 
    bicchiere in vetro

 Semifreddo di soffice crema chantilly 
    con gocce di cioccolato e meringhe in
    superficie

 Da servire direttamente con
    l’elegante bicchiere in vetro  

MONOPORZIONI
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110g

110g

100g

6pz

6pz

6pz

Scongelare per 30 min a 0°-5°

Scongelare per 30 min a 0°-5°

Scongelare per 30 min a 0°-5°

38239
CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO
MONOPORZIONE

43869
CHEESECAKE AL CIOCCOLATO
MONOPORZIONE

43852
CHEESECAKE AL CARAMELLO 
SALATO MONOPORZIONE

Arricchita in superficie da golosa purea
   ai frutti di bosco

Arricchita in superficie da riccioli  
   di cioccolato

Arricchita in superficie da caramello
   salato

 Deliziosa crema al formaggio poggiata su un croccante biscotto
 Da servire direttamente con l’elegante bicchiere in vetro

80g

95g

6pz

6pz

Pronto Freezer (Non occorre scongelare)

Scongelare per 30 min a 0°-5°

38288
CREMA CATALANA 
MONOPORZIONE

45572
DELIZIA AL LIMONE 
MONOPORZIONE

48451
SEMIFREDDO ALLO YOGURT 
CON FRUTTI DI BOSCO
E MERINGHE MONOPORZIONE

 Il tipico dessert della Catalogna 
    con deliziosa crema all’uovo

 Inclusa nella confezione una bustina 
    di zucchero per caramellare la superficie

 Già impiattato nel tradizionale piatto
    di terracotta

 Senza Glutine

 Morbido pan di spagna farcito 
    e ricoperto di crema al limone

 Con purea di frutti di bosco composta 
    da ribes rosso, more e mirtilli

 Decorato in superficie con dolci 
    meringhe

 Senza Glutine

105g 8pz

Scongelare per 2 ore a 0°-5°
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95g 6pz

Scongelare per 2 ore circa a 0°-5°

51285
TORTINO RICOTTA E PERA
MONOPORZIONE

 Biscotti con farina di nocciole
    che racchiudono una dolce crema di ricotta   
    con pezzettini di pera

70g 6pz

Scongelare per 4 ore a +5°

51729
PROFITEROLES SCURO
MONOPORZIONE

 Deliziosi bignè farciti con panna avvolti 
    da una scioglievole crema al cioccolato

 Da servire direttamente con l’elegante 
    bicchiere in vetro

100g 12pz

43822
TORTINO CUORE CALDO MORO

 Goloso tortino dal cuore caldo

 Con farcitura ancora più cremosa

IN FORNO A MICROONDE

Rimuovere il pirottino e riscaldare il prodotto congelato per 1 minuto a potenza 
medio-bassa (600W); oppure scongelare il prodotto per 2-3 ore, rimuovere il pirottino 
e riscaldare per 45/60 secondi a 350 W. Utilizzare supporti idonei all’utilizzo in microonde.

IN FORNO VENTILATO 

Scongelare il prodotto per 2-3 ore e riscaldare per 7/8 minuti a forno già caldo (200°C).

Preparazione

90g 36pz

Scongelare per 2 ore

07043
MELITA

 Farina italiana di frumento e farina 
    di mandorle

 Con pezzettoni di mela a vista

 Prima di servire si consiglia di spolverare
    con zucchero a velo

 Uova da galline allegate a terra

 52% di mele nella farcitura
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Dolci al cucchiaio da servire e gustare
in eleganti vasetti in vetro. Ricette senza glutine

Golosi strati di bontà

 Prodotti in Italia   Senza Glutine 

70g

80g

80g

80g

6pz

6pz

6pz

6pz

Scongelare per 90 min a 0°-5°

Scongelare per 90 min a 0°-5°

Scongelare per 90 min a 0°-5°

Scongelare per 90 min a 0°-5°

30838
TIRAMISÙ

38696
TRE CIOCCOLATI

30839
CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO

38694
CAPPUCCINO

 Savoiardi senza glutine imbevuti in una bagna 
    al caffè, con crema al mascarpone e una spolverata 
    di cacao

 Tre golosissime e irresistibili creme si alternano 
     su una base di granella di biscotto al cacao: crema 
     al  cacao, crema al cioccolato e crema al cioccolato 
     bianco, decorate con riccioli di cioccolato

 Golosa crema cheesecake su base di granella 
    di biscotto, arricchita con salsa ai frutti di bosco
    e decorata con frutti di bosco semi-canditi

 Gustosa crema al caffè e crema alla panna su base
    di biscotto, decorate con cacao amaro
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Deliziosa pasta frolla e crema pasticcera al profumo di limone 
ricoperta di zucchero a velo e pinoli tostati

Una fetta di dolcezza

TORTE

1300g

1300g

1pz

1pz

14 porzioni

12 porzioni

Scongelare per 4 ore circa a 0°-5°

Scongelare per 4 ore circa a 0°-5°

43347
TORTA DELLA NONNA

44208
PROFITEROLES SCURO

 Deliziosa pasta frolla e crema pasticcera 
    al profumo di limone ricoperta di zucchero
    a velo e pinoli tostati

 Deliziosi bignè farciti con panna e avvolti 
    da una morbida crema al cacao

Pretagliata
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